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S projektem Czech Specials
~vafime a ochutnavame* Ceskou

....a poradné zavazat a konce zastréit, aby nam
S$nlry neprekazely!“...slySim sotva si odlozim
kabat. Je 6. 11. 2009 a my jsme v PRAKULu,
neboli v Prazském kulinarském institutu. Mistr
kuchar Vaclav Fri¢ vysvétluje kuchaiim a odbor-
nikm z gastro medii, kterak si spravné uvazat
kucharskou zastéru. Nezahali ani David lzak,

ke

wtnejte

dalsi mistr kuchar a vysvétluje véem, kde se
nachazi potfebné nadobi a také to, kde jsou na-
poje a kde je k mani kdva, abychom pfi tom vSéem
vareni netrpéli zizni.

Jedna se o akci agentury CzechTourism, ktera
v ramci svého projektu Ochutnejte ¢eskou re-
publiku aneb Czech Specials porada pro pro-

fesionaly z certifikovanych restauraci a gastro me-
dii kurz vareni ¢eskych specialit. Ne snad, ze by-
chom podezirali odborniky, Ze neumi varit eskou
kuchyni, jedna se spise o tipy a triky, které nam
vareni usnadni a usetfi ¢as.

,Vsechny vas tu vitam a dékuiji, ze jste tu v hoj-
ném poctu,” halasi Pavel Klicpera, vedouci mar-
ketingového oddéleni agentury CzechTourism
a kratce pohovori o projektu samém, o spolupraci
s profesnimi organizacemi AHR a AKC a vyzdvihuje
myslenku spojeni propagace regionalnich kulinar-
skych specialit spolu s cestovnim ruchem do re-
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ZEPTALI JSME SE UCGASTNIKU KURZU: EEE;}{?SL\,Q’T&%;}\ZDEA%
1. Prihlasila se vase restaurace do programu Czech Specials? Pokud ano, tak pro¢? PRO ZNAK CZECH SPECIALS
2. Na jakou kuchyni se zamérujete ve vasi restauraci? Jaka jidla jsou z vaseho KE DNI 20. 11. 2009
jidelniku nejoblibenéjsi mezi hosty? Restaurace Zlata kovadlina, Mlada Boleslav
3. Uvitali jste moznost vyuzit specialniho kurzu pro zdokonaleni se v pfipravé Hospoda Domov, Liberec
¢eskych tradicnich jidel? Co vas na kurzu nejvice zaujalo? Hotel V nebi, Josefiv Dul
4. Vyuzijete i pristé moznosti navstivit podobny kurz? Restaurace Gomel, Ceské Budéjovice
Best Western Premier Hotel International,
Kuba Cenék, Milan Hoffmann, Karel Novotny a Alois Brno )
Restaurant Susil, Bystfice pod Hostynem Basler, Zlata Kovadlina, Mlada Boleslav u?)trealvjsgilhjlifafr;:o
1. Ano, certifikat jsme obdrzeli. Radi 1. Ano. Chtéli bychom vratit v a slavu Ges- Harmony Club Hotel, Spindlerdv Miyn
bychom vnesli do gastronomie kulturu ké gastronomii a zaroven byt lepsi nez kon- Hotel Dévll'n, Pec pod Snéilf?u
stolovani a poctivé spravné vareni bez kurence. Vzdyt pizzerii a fast foodt je v Ces- Hotel HOI’IZOFIT, P,ec, p.od Sn?zkmf
chemie, polotovart a Sizeni chuti a tim ké republice vice nez nasich tradi¢nich res- Hotel Nechanicky, Splnfijeruv Miyn
i Sizeni zakaznika. tauraci. Kam se podéla nase narodni hrdost Klaldenka, ?ecapod Snékou 313. .
2. Zaméiujeme se na Klasickou Geskou a kuchyné nasich maminek a babicek? Vidyt :ijtteTjZ:g]ii\éurJ_esRee;T:race Atrium, Slany
a valasskou kuchyni. Ovéem i ze svétové moderni hOSDijYﬁKY_Ui r.leuml' uvarit s’vk?!(o— Hotel S.E.N S enohraby
kuchyné - predevsim italské a francouzské VOU’ na s’rrjetan? a pojmy jako <’)kurk’ova, !at- Zamek Liblice, Bysice
- nékteré recepty vkladame. Mezi rova omacka, ¢i snad chlebova polévka jsou Pivnice Belvedere. Plzef
nejoblibenéjsi patti svickova na smetané, jim k smichu. Restaurace Purkmyistr - Pivovarsky dvir,
strapacky s uzenym od stryca Boruty, 2.V dobé obédu podavame tradicni Ceska Plzei '
kotletky na tymianu s bramborovym jidla a menu slozené z tradicni Ceske kuchy- Aquapalace Hotel, Praha - Cestlice
bazalkovym pyre, marinovany losos né. V odpolednich a vecernich hodinach pri- Café Imperial, Praha 1
s medovym zavojem, tagliatelle Carbonara. pravujeme nejen ¢eskou, ale i mezinarodni CzecHouse Grill & Rotisserie Hilton, Praha 8
3. Kurz jsme uvitali, protoze jsme predpokla- kuchyni. Fama Bar Restaurant Vladislavova, Praha 1
dali profesionalitu, zkusenosti a novinky, vée 3. Byli jsme velice radi, Ze jsme se mohli GolfYacht, Praha 2
bylo pravdou. Nejvice nas zaujala oby&ejna, zUGastnit a zaroven se aktivné podilet pfi Hotel Pyramida - Restaurant Koppernik,
ale pfitom neznama zkusenost se tvorbé pokrmt po boku instruktord, ktefi nas Pr’avha 6, _ ,
zpracovanim bramborového tésta za ujistili, ze nase cesta pracné ceské kuchyné, Elc?rsttzgl Slr\éolrzr 1Strahov a restaurace Svaty
pfitomnosti minima mouky. ktera se nema Sidit a musi se vystat zadkem Lui dvﬁry Praha 1
4. Na takovéto kurzy jezdime pravidelng, u kamen, je ta spravna. Tento kurz pofadany Penzion JaS. Praha 6
protoze nam véem mohou pomoci ke zkvalit- kulinarskym institutem byl veden formou Restaurant C‘;afé Sv.Vaclava, Praha 1
novani nasich gastronomickych sluzeb. diskuze i spolecne prace, coz je vzdy Grand restaurant. Usti nad Labem
Predavame si zkuenosti, ale i poznatky nc—?jlevpél'. Protoze co si mizeme os’ar?at & (e Penzion a restaur‘ace Bohemia, Dubi
z riznych regiond nasi viasti. Zcela uréité misté ochutnat, na to se nezapomina. Restaurace Archa, Olomouc - Svaty
radi néktery z dalsich kurzd ¢&i Skoleni 4. Urcité. Takovych zkusenosti neni nikdy Kopecek
navstivime - byt do Prahy je to pro nas cesta dost. Budeme se tésit na dalsi setkani. Vzdyt Restaurace U Labuté, Pferov
pres celou republiku. kucharské povolani neni zaméstnani, ale Restaurant Susil, Bystfice pod Hostynem
poslani. Hotel Aplaus, Litomysl
Hotel Panorama, Rychnov nad Knéznou
Hotel Zlata Hvézda, Litomysl
Nova Amerika Golf Resort, Jaroméf
Restaurace U Bulanka, Batiovice
Zamecka restaurace, Zlin
giontl. Pak uz preda slovo Romanu Varkovi, ma- Protoze kurz se setkal s pozitivnimi ohlasy Hotel Pod zamkem, Velké Mezifici
jiteli PRAKULu, ktery vSechny kratce privita a véfi,  ucastnikl, uvazujeme o pokradovani v kurzech Churchill s Pub & Restaurant, Marianské
ze se na kurzu jisté nebudeme nudit, ale naopak si pro certifikované restaurace a odborniky z gastro Lazné
vée uzijeme a néco nového se naudime. medii v pfigtim roce. Komorni hirka, Cheb
Tak. ... avareni maze zacit. ,,Co neni do 8.00 Tak zase pristé! Zapojte se do projektu a prijd-
na plotné, do obéda se nestihne uvarit, to sipa-  te ochutnat!
matujte!,” hfima Vaclav Fri¢ a kuchafi souhlasné K
prikyvuji. Zacina koloto¢ pfiprav a my pfihlize- Eva Richterova
jici se na chvili ocitame v provozu restaurace tak, Manazer projektu Czech Specials CZEC hTO Urism
jak jej nezname. V pribéhu ¢tyr hodin sta¢ime CzechTourism
uvarit kulajdu, kralika na ¢erno, veprové brabce, Kontakty:
svickovou na smetané, bramborové tasticky s po- e-mail: richterova@czechtourism.cz,
vidly a upéct pravé ¢eské buchty. Samozrejme tel: 221 580 440
nechybi ani silny masovy vyvar a nékolik druhd hS ec'-la'l,s
knedlika. Vice informaci o projektu CzeC
Je uvareno, napeceno, snédeno. Neékteri si na www.ochutnejtecr.cz
odnaseji ,vysluzku“ v podobé buchet a tési se, az nebo www.czechspecials.cz
daji doma ochutnat tu sladkou ¢eskou dobrotu. e-mail: ochutnejtecr@czechtourism.cz




